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The treatment process involves dehydration of the corks, sterilisation in their anhydrous state, 
and re-impregnation with a material which is not soluble in or reactive with water or alcohol. 
This material is solid at room temp, but liquid at a temp, not greater than 120 deg. C. 

- The impregnation material is stable over a period of years under the influence of air and 
light. The dehydration and sterilisation of the corks may be carried out simultaneously, e.g. by 
heating at a reduced pressure, and the re-impregnation carried out immediately afterwards. 

- ADVANTAGE - Improved sealing of bottles, without effects on e.g. wine contained therein. 
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PROCEDE DE TRAITEMENT DE BOUCHONS EN LIEGE 

La prSsente invention concerne un proc£d€ de traitement de 
bouchons en lidge ainsi gu'une installation pour sa mise en 
oeuvre et 1 • utilisation des bouchons trait§s par ce proc€d€ 
pour le bouchage d'une bouteille remplie d*une boisson et, 
plus particuli^rement , pour le bouchage d'une bouteille de 
vin. 

L 1 utilisation de bouchons en lidge pour le bouchage des 
bouteilles de vin s'est imposSe depuis des temps imm^moriaux 
car on a constats qu'elle pr€sente des avantages 
irremplacables sur tout autre mode de bouchage. En 
particulier, les bouchons en li£ge pr^sentent I'avantage 
essentiel de permettre le passage d'une certaine quantity 
d'air qui apporte la quantity d'oxygSne n^cessaire pour un 
bon vieillissement du vin embouteillfi apr£s la vinif ication. 

Toutefois, l'inventaire des qualit£s des bouchons en li£ge. 
tels qu'ils sont actuellement utilises, prSsente certaines 
lacunes qui sont essentiellement les suivantes : 

- goQt de bouchon classique, d€celable & l f odorat ou au 
goflter; 

- faux goQts divers provenant directement du bouchon; 

- coulures qui tSchent le bouchon et sont cause d* entries 
d'air excessives dans la bouteille , pouvant entralner la 
piqflre du vin; 

- porositS excessive du bouchon entrainant la piqfcre du vin, 
notamment lorsque la temperature d • entreposage des 
bouteilles est €lev€e; 

- decomposition du bouchon par les cirons qui se trouvaient 
dans le lifege d'origine; 
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- d6fauts inherents a l'origine botanique naturelle du 
liege. 

Les proc6des de traitement auxquels on a eu recours, jusqu'a 
present, en vue d'elimir.er certains des defauts enumeres 
ci-dessus, notamment ceux qui sont dus a l'origine naturelle 
du liege, n'ont pas apporte une solution satisfaisante. En 
fait, ces proc^des sont eux-memes responsables de la 
production de substances qui conferent des faux gouts au 
vin. En particulier, des recherches effectuees a la station 
fgderale de recherches en arboriculture, viticulture et 
horticulture de WSdenswill, ont permis de deceler la 
presence, dans les vins ayant un -gout de bouchon", de 
2,4,6-trichloroanisole ainsi que de 

2,3,4,6-t€trachloroanisole et de pentachloroanisole. Ces 
composes , dont le premier cite serait responsable du gout 
de bouchon proprement dit et les deux autres entraineraient 
egalement des faux gouts indesirables, seraient formes, par 
suite de 1' interaction entre le chlore et les chlorures avec 
la lignine du liege, en presence de l'huroidite et des 
microorganismes qui se trouvent dans le liege a l'Stat 
naturel, lors des traitements usuels de blanchiment des 
bouchons au chlore et de leur lavage par des solutions de 
chlorure. 

II est d'ailleurs a remarquer que, meme en 1' absence de 
chlore ou de chlorure, la presence dans les bouchons de 
l'humidite qui resulte du traitement des plaques de liege 
par immersion dans l'eau, en vue de les ramollir et de leur 
conferer la consistance necessaire a leur debitage et au 
tournage des bouchons, ainsi que de 1' operation de mouillage 
ou passage a la vapeur des bouchons pour leur conferer la 
souplesse et la compress ibi lite dSsirees lors de leur 
utilisation pour le bouchage des bouteilles au cours de 
l'embouteillage, entraine, a la longue, au sein du bouchon, 
un croupissement d'eau en presence de microorganismes 
prov nant aussi bien du liege lui-meme que d s poussieres en 
susp nsion dans l'air, dont il result , d toutes f aeons, la 
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formation de substances susceptibles de conferer un gout 
d€sagr£able au vin. 

Cet etat de chose est d'autant plus regrettable que les 
progrds de la vinification ont permis d'ameiiorer le vin en 
augmentant son bouquet, 

L f invention a done pour but d'eiiminer les defauts 
susmentionn€s, grfice a un traitement des bouchons ayant pour 
effet de les rendre absolument neutres du pcint de vue 
chimique et biologique, sans aucune deterioration de leurs 
qualit^s intrinsdques. 

A cet effet/ le proc§d€ de traitement de bouchons selon 
1* invention est caract€ris§ en ce que l*on deshydrate les 
bouchons , qu'on les sterilise & l'etat anhydre et qu'on les 
imprfegne ensuite d'une roatidre insoluble dans l'eau, 
l'alcool ou leurs melanges et inerte vis^h vis d'eux, cette 
matifcre etant h l'etat solide k la temperature ambiante et 
etant capable de se ramollir progressivement par chauffage 
et de prendre une consistance liquide h une temperature 
inferieure h 120 °C et etant, en outre, capable de se 
conserver sans decomposition, au rooins pendant plusieurs 
annees, au contact de l'air et sous irradiation par la 
lumi^re solaire ou artif icielle. 

Avantageusement, on effectue simultanement la deshydratation 
des bouchons et leur sterilisation au rooins partielle en les 
souxnettant £ un chauffage sous pression reduite. Par 
exemple, on peut effectuer cette operation en maintenant les j 
bouchons, pendant au moins 90 minutes, a une temperature | 
comprise entre 120 et 150°C, sous une pression comprise y 
entre 0,01 et 0,05 . 10 5 Pa. 

Conformement h un mode de mise en oeuvre particulifcrement 
avantageux du procede, on soumet les bouchons, immediatement 
aprSs 1' operation de deshydratation et sterilisation par 
chauffage sous pression reduite , et avant leur impregnation 
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par la matiere d' impregnation, a une operation de 
sterilisation a coeur consistent a les mair.tenir sous une 
atmosphere de gaz inerte, anhydre, sous une pression 
sup^rieure a la pression atroosphSrique , a une temperature et 
pendant un laps de temps suffisant pour perroettre une telle 
sterilisation.' Comme gaz inerte, pour effectuer la 
sterilisation a coeur des bouchons, on utilise de preference 
le gaz carbonique. On peut, par exemple, effectuer la 
sterilisation a coeur des bouchons en les maintenant pendant 
au moins 30 minutes, a une temperature comprise entre 120 et 
150 -C, dans 1' atmosphere de gaz carbonique, sous une 
pression au moins egale a 4 . 10 Pa. 

Comme matiere d' impregnation, on peut avantageusement 
utiliser de la cire d'abeille ou un melange homogene de cire 
d'abeille et d'au moins une substance inerte. Plus 
particulierement, on utilise de preference comme matiere 
d* impregnation un melange de €0 a 90 parties, en poids, de 
cire d'abeille non raffinee et 10 a 40 parties, en poids, de 
paraffine. De preference, on utilise un melange de cire 
d'abeille non raffine et de paraffine purifiee constitue de 
75 parties de cire et 25 parties de paraffine. II est a 
remarquer que 1' utilisation de cire d'abeille naturelle, non 
raffinee, qui contient des antibiotiques naturels permet de 
conf6rer au bouchon une autonomic immunologigue contre les 
agressions cryptogamiques ou microbiennes. 

Confonnement a un mode de mise en oeuvre particulierement 
avantageux du precede, on effectue 1 ' impregnation des 
bouchons par immersion dans un bain de melange de cire 
d'abeille et de paraffine maintenu a l'€tat liquide, a une 
temperature de 70 a 75 °C. Avantageusement, apres la 
sterilisation a coeur des bouchons dans 1 'atmosphere de gaz 
inerte sous pression et immediatement avant leur immersion 
dans le bain de melange de cire d'abeille et de paraffine, 
n reduit la pression de 1' atmosphere de gaz inerte a une 
valeur comprise entre 0,01 et 0,05 Pa et on laisse les 
bouchons s refroidir jusqu'a une temperature comprise entr 
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50 et 80 °C t Ton eff ctue ensuite 1* immersion des bouchcns 
dans le bain, par introduction du melange de cire et 
paraffine, & l'etat liquide dans 1' enceinte renfermant 
I 1 atmosphere de gaz inerte sous pression r£duite. 

Avantageu semen t, aprds 1* impregnation des bouchons, on 
e limine l'exc&s de matiere d • impregnation recouvrant la 
surface extfirieure des bouchcns. Par exemple, on peut 
effectuer cette operation d ■ elimination de 1'excSs de 
matiere d* impregnation , par essorage. 

L 1 installation, selon 1* invention, pour la mise en oeuvre du 
procede qui vient d'etre specif ie, est caracterlsee en ce 
qu'elle comprend une enceinte de traitement etanche, munie 
de moyens de chauffage ainsi que de moyens pour y etablir, & 
volonte et en alternance, un vide industriel et une 
atmosphere de gaz inerte sous pression; un panier ainovible, 
apte h recevoir un lot de bouchons & traiter, ce panier 
etant agence de manidre h pouvoir "etre, volonte, place h 
l'intfirieur de l 1 enceinte de traitement et retire de 
celle-ci avec sa charge de bouchons; un reservoir de matiere 
d* impregnation, muni de moyens de chauffage permettant de 
porter et roaintenir cette matiSre h l'etat liquide; et des 
moyens pour alimenter 1 'enceinte de traitement en matiere 
d ■ impregnation liquide, provenant de ce reservoir, et pour 
renvoyer cette matiere dans ce reservoir, h partir de 
1' enceinte de traitement. 

Avantageusement, 1 • installation comprend en outre line 
essoreuse centrifuge agencee de maniere h pouvoir recevoir 
ledit panier amovible, en tant que tambour d f essorage, cette 
essoreuse etant munie de moyens de chauffage et de moyens 
pour recueillir la matiere d 1 impregnation des bouchons 
separes de ceux-ci par essorage. Conformement h une forme 
d'execution particulierement avantageuse de 1 1 installation, 
les moyens pour etablir le vide et la pression dans 
l v enceinte comprennant une pompe aspirante et refoulante qui 
sert egal ment h faire circuler la matiere d ' impregnation 
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liquide entre le reservoir de cette matiere et V enceinte de 
traitement. 

^'utilisation du bouchon traite par le precede specifie plus 
haut, pour le bouchage d'une bouteille remplie d'une boisson 
est caracterisee en ce que, prealablement a la mise en place 
du bouchon dans le goulot de la bouteille, on maintxent le 
bouchon a une temperature et pendant une duree suffisantes 
pour ramollir la matiere d • impregnation , de facon a conferer 
au bouchon une souplesse appropriee a sa mise en place dans 
le goulot. De preference, dans le cas ou la ^xSre 
d' impregnation est constitute d'un melange de cire d abexlle 
et de paraffine, la temperature a laquelle on maintient le 
bouchon, pour le ramollir prealablement a son utilisation, 
est comprise entre 50 et 55«C et la duree de maxntxen du 
bouchon a cette temperature est d'environ 60 minutes. 
Cependant, selon la composition et la. concentratxon du 
flange d' impregnation utilise pour le traxtement des 
bouchons, 1-utilisation a froid, c^est-a-dxre a la 
temperature ambiante, sans aucune operation de chauffage 
prealable, des bouchons ayant subi le traitement conforme a 
^invention, peut etre egalement parfaitement possxble. 

Dans - le cas d'un embouteillage du vin peu de temps apres la 
vinification, il est avantageux d'insuffler un courant 
d'oxygene sur la surface libre du vin, apres remplissage de 
" la bouteille et immediatement avant la mise en place du 
bouchon dans le goulot, de fa C on que le volume compris entre 
cette surface et le bouchon contiennent de 0,03 a 3 cm 
d'oxygene par litre de vin. On obtient ainsi la fixation de 
1'oxygene dans le vin, sous forme de microbulles ce qux 
accelere son vieillissement et permet le d€velop P ement de 
son bouquet. En raison du fait que le bouchon trait<5 par le 
procede selon 1' invention place le vin a 1'abrx de toute 
Lnetration d'air exterieure, la quantite d • oxygene axnsx 
introduce dans le vin peut etre parfaitement ~ 
qui permet un reglage de 1' evolution du pot ntxel 
d'oxydo-reduction du vin et, par consequent, de regler 



2597778 



7 

volonte Involution du bouquet gr&ce k 1 'optimalisation du 
potentiel d'oxydo-reduction. 

L 1 invention sera mieux comprise, grSce & la description 
d§taill£e, qui va suivre, d'un exemple non limitatif de xnise 
en oeuvre du procede, en se r§f grant au dessin annexe, dans 
lequel : 

la figure 1 est une vue schema tique, en elevation et en 
coupe partielle, d'une partie d'une installation pour la 
mise en oeuvre du procede, conf ormeroent h une forme 
d' execution particulidre; 

la figure 2 est une vue sch€matique, egalement en elevation 
et en coupe partielle, d'une autre partie d f installation 
pouvant &tre avantageusement adjointe h celle qui est 
r pr€sent6e h la figure 1. ' 

La partie de 1 9 installation representee & la figure 1 
comprend un autoclave 1, constituant une enceinte de 
traiteroent des bouchons, agence de maniire h perinettre le 
maintien d'un vide industriel (pression reduite h une valeur 
comprise entre 0,01 et 0,05 . 10 5 Pa, par exemple de l'ordre 
de 0,015 a 0,017 . 10 5 Pa) ou bien d'une atmosphere de gaz 
inerte, tel que le gaz carbonique, sous une pression 
pouvant atteindre une valeur de l'ordre de 6 a 7 10 5 Pa. 
L» 1 autoclave 1 est muni de moyens de chauffage permettant 
d v atteindre et de maintenir toute temperature comprise entre 
la temperature arabiante et 150°C Si l'interieur de l'enceinte 
d traitement. 

Les bouchons k traiter sont places £ l'interieur de 
1" autoclave 1, dans un panier perfore amovible 2, en t61e 
d'acier inoxydable, qui constitue egalement le tambour 
d'essorage de la centrif ugeuse representee ^ la figure 2. 

L' autoclave 1 est relie, par un conduit 3, ^ une pompe 
eiectrique aspirante et refoulante 4 qui permet d'etablir 
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dans 1' enceinte de 1' autoclave aussi bien le vide industriel 
que la compression. 

En outre, 1' autoclave 1 est reliS d'une part, par un conduit 
-5, a un reservoir de matiSres d ' impregnation 6 et, par un 
conduit 7, a une bouteille de gaz carbonique commerciale 8. 

Le reservoir 6 est lui-roeme relie a la pompe 4 par un 
conduit 9 sur lequel.est intercaiee une vanne 10. 

Des vannes 11 et 12 sont Sgalement intercalees, 
respectivement , sur le conduit 3 et sur le conduit 5. 

La mise en oeuvre du procSde selon 1' invention dans 
1- installation illustree a la figure 1 s'effectue de la 
maniere suivante : 

Apres avoir place, a l'interieur de 1- autoclave 1, le panier 
2 contenant les bouchons en liege brut a traiter, n'ayant 
subi aucun traitement prgalable apres leur decoupage dans 
les plaques de liege et se trouvant done a l*6tat naturel, 
on feme 1' autoclave, on etablit un vide de 0,015 a 0,017 
10 5 Pa, au moyen de la pompe 4 et l'on chauffe a une 
temperature comprise entre 120 et 150»C, pendant au moins 90 
minutes tout en evacuant la vapeur d'eau dggagfie par les 
bouchons, au fur et a roesure de sa production. On obtient 
ainsi une deshydratation pratiquement complete ainsi qu'une 
sterilisation des bouchons. AprSs quoi, sans ouvrir 
1 'autoclave, on remplit 1' enceinte de 1' autoclave de gaz 
carbonique provenant de la bouteille 8, sous une pression de 
6 a 7 10 5 Pa et l'on maintient la temperature entre 130 et 
150 »C, pendant 30 minutes, ce qui assure une sterilisation 
complete hi coeur des bouchons. 

On evacue ensuite le gaz carbonique, au moyen de la pompe 4, 
jusqu'a abaissement de la pression a une valeur de 0,015 a 
0,017 . 10 5 Pa et on laisse la temperature des bouchons 
s'abaisser jusqu'a une temperature de 80°C, environ. Puis on 
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introduit dans 1' enceinte de 1' autoclave un melange homogene 
constitue de 75 % en poids de cire d'abeille beige, non 
raffinee, et 25 % en poids de paraffine pure, raffinee, 
blanche, ce melange etant a l'etat liquide a une temperature 
de 75°C et provenant du reservoir 6 par le conduit 5, de 
facon a constituer un bain de matiere d • impregnation. ^On 
maintient les bouchons immerg6s dans ce bain, a 75°C, 
pendant 5 minutes. Apres quoi, on evacue le bain de matiere 
d« impregnation de 1' autoclave et on le renvoie dans le 
reservoir 6 par le conduit 3 et le conduit 9, au moyen de la 
pompe 4 . 

immediatement apres 1 ' impregnation des bouchons, et alors 
que la temperature est encore comprise entre 70 et 75«C, on 
transfere rapidement le panier 2 contenant les bouchons 
imprtgni-.de melange de cire d'abeille et paraffine dans une 
essoreuse centrifuge (representee a la .figure 2> don* 1. 
panier 2 constitue le tambour d'essorage. Puis on essore les 
bouchons, tout en les maintenant a une temperature de 70 h 
75«C par rotation du tambour pendant le temps necessaire et 
avec la vitesse convenable (par exemple pendant 5 minutes, 
avec une vitesse de rotation correspondent a une vitesse 
lineaire de 20 metres par seconde) pour eliminer 1'exces de 
matiere d- impregnation recouvrant la surface exterieure des 
bouchons et conferer a ceux-ci un aspect satxne 
correspondant au fini commercial desire. On obtxen* axnsi 
des bouchons d'excellent aspect, n'ayant aucune tendance a 
former un depot de matieres d • impregnation du bouchon sur le 
verre. 

Comme on le voit a la figure 2, 1' essoreuse centrifuge 13 
est entrainee par un moteur eiectrigue 14 permettant des 
vitesses de rotation du tambour correspondant a une gamme de 
vitesse lineaire de 10 a 30 metres par seconde Apres 
ouverture du couvercle amovible 15 de 1' essoreuse 13, on 
introduit le panier ou tambour 2 dans 1'essoreus , au moyen 
d . U n palan dont seul le crochet 16 est representee a la 
figure 2. L'essoreus 13 est munie de moyens de chauffage 
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permettant d'atteindre una temperature d. 150-C et d'une 
L 17 permettant de vidanger et recuperer la matxere 
d' impregnation en exces separee des bouchons. 

D-apres la description qui precede, on comprend que le 
precede de traitement selon 1' invention rompt complement 
avec les techniques de 1'art anterieur. En effet, 
conformant a ce precede, on precede a une deshydratatxon 
du bouchon suivi d'une impregnation par une matxere anhydre, 
de preference douee d'une activite antibiotxque, qux 
constitue ainsi une veritable momification du bouchon en le 
rendant parfaitement etanche et inerte chimxquement et 
blologiquement. Le risque de contamination du vxn par de 
^stances susceptibles de lui donner un "gout de bouchon 
ou tout autre genre de faux gout est ainsx complement 
€limin€. 

II est d'autre part a remarquer que 1'humidite, qui etait 
ju gee necessaxre, dans les precedes de 1'art anterieur, pour 
conferer au bouchon une compressibilite permettant sa mxse 
Z place dans le goulot est remplacee par la matxere 
^impregnation qu'il suffit de porter a une temperature 
appropriee, avant 1'embouteillage, pour obtenxr la 
compressibilite appropriee. Ceci per.net meme ^ 
bouchage au moyen des bouchons traites par le precede selon 
!• invention plus facilement qu'au moyen de bouchons traxtes 
par les precedes anterieurement connus. 

D . autre part, grace a leur parfaite etancheitS, les bouchons 
traites par le precede selon 1' invention autorisent une 
parfaite maitrise du processus de vieillissement du vxn en 
Luteille, en permettant 1'obtention d'un bouquet optxmal, 
programme a 1'avance, et en assurant une conservatxon de 
longue duree, sans surprise, en tres net progres par rapport 
au cas de 1 'utilisation des bouchons de 1'art anterxeur. 

On a constate que 1' utilisation des bouchons trails 
conformant a 1' invention permet d'obtenir des vxns en 
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bouteille ayant des bouquets insurpass€s et dont le gout 
pr6sente une quality egale et reguliere pour toutes les 
bouteilles d'un meme erabouteillage. L'interet commercial de 
cette uniformity h'^chappera pas au spgcialiste. 
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KEVENDICATIONS 



1. Procede de traitement de bouchons en liege, caracterise 
en ce que l'on deshydrate les bouchons, qu'on les sterilise 
a l'6tat anhydre et qu'on les impregne ensuite d'une 
matiere insoluble dans l'eau, l'alcool ou leurs melanges et 
inerte vis a vis d'eux, cette matiere etant a l'Stat solide 
a la temperature ambiante et etant capable de se ramollir 
progressivement par chauffage et de prendre une consistance 
liquide a une temperature inferieure a 120«C et etant, en 
outre, capable de se conserver sans decomposition, au moins 
pendant plusieurs annees, au contact de l'air et sous 
irradiation par la lumiere solaire ou artif icielle. 

2. Precede selon la revendication 1, caracterise en ce que 
l'on effectue siroultanement la deshydration des bouchons et 
leur sterilisation au moins partielle, en les soumettant a 
un chauffage sous pression reduite. 

3. Precede selon la revendication 2, caracterise en ce que 
!• operation de deshydratation et sterilisation par 
chauffage sous pression reduite comprend le maintien des 
bouchons, pendant au moins 90 minutes, a une temperature de 
120 a 150°C, sous une pression comprise entre 0,01 et 0,05 
. 10 5 Pa. 

4. Procede selon l'une des revendications 1 a 3, 
caracterise en ce que, immediatement apres 1' operation de 
deshydratation et sterilisation par chauffage sous pression 
reduite, et avant 1 ■ impregnation des bouchons par la 
matiere d • impregnation , on maintient les bouchons sous une 
atmosphere de gaz inerte, anhydre, sous une pression 
super ieure a la pression atmospherique , a une temperature 
et pendant un laps de temps suffisants pour permettre leur 
sterilisation a coeur. 
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5. Proctde selon la revendication 4, caracterise en ce que 
ledit gaz inerte est le gaz carbonique et en ce que l'on 
roaintient les bouchons pendant au moins 30 minutes, a une 
temperature comprise entre 120 et 150-C, dans 1' atmosphere 
de gaz carbonique, sous une pression au moins €gale a 4.10 
Pa. 

6. ProcedS selon l'une des revendications 1 a 5, 
caracterise en ce que la matiere d' impregnation est 
constitute de cire d'abeille ou d'un melange homogene de 
cire d'abeille et d'au moins une substance inerte. 

7. Proctde selon la revendication 6, caracterise en ce que 
la matiere d' impregnation est constitute d'un melange de 60 
a 90 parties, en poids, de cire d'abeille non raffin€e et 
10 a 40 parties, en poids de paraffine. 

8. Procedt selon la revendication 7, caracterise en ce que 
le melange de cire d'abeille et de paraffine est constitue 
de 75 parties de cire et 25 parties de paraffine. 

9. Procede selon l'une des revendications 1 a 5 et l'une 
des revendications 7 et 8 , caracterise en ce que l'on 
effectue 1 ' impregnation des bouchons par immersion dans un 
bain de melange de cire d'abeille et de paraffine maintenu 
a l'ttat liquide, a une temperature de 70 a 75 °C. 

10. Precede selon la revendication 4 ou la revendication 5 
et la revendication 9, caracterise en ce que, apres la 
sterilisation a coeur des bouchons dans 1' atmosphere de gaz 
inerte sous pression et immediatement avant leur immersion 
dans le bain de melange de cire d'abeille et- de paraffine, 
on reduit la pression de 1' atmosphere de gaz inerte a une 
valeur comprise entre 0,01 et 0,05 Pa, on laisse les 
bouchons se refroidir jusqu'a une temperature comprise 

ntre 50 t 80°C et l'on effectue ensuite 1 ' immersion des 
bouchons dans 1 bain par introduction du melange de cire 
et paraffine a l'etat liquide dans 1' enceinte renfermant 
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1» atmosphere de gaz inerte sous pression reduite. 

11. ProcedS selon l'une des revendications 1 a 10, 
caracteris6 en ce que, apres 1* impregnation des bouchons, 
on eiimine l'exces de matiere d' impregnation, recouvrant la 
surface exterieure des bouchons. 

12. Precede selon la revendication 10, caracterisfi en ce 
que l'on effectue 1* elimination de l'exces de matiere 
d' impregnation par essorage. 

13. installation pour la mise en oeuvre du precede selon la 
revendication 1, caracterise en ce qu'elle comprend une 
enceinte de traitement etanche munie de moyens de chauffage 
ainsi que de moyens pour y etablir, a volonte et en 
alternance, un vide industriel et une atmosphere de gaz 
inerte sous pression, un panier amovible, apte a recevoir 
un lot de bouchons a traiter, ce panier etant agenc€ de 
maniere a pouvoir etre, a volont€, plac€ a 1'interieur de 
1 -enceinte de traitement et retire de celle-ci avec sa 
charge de bouchons, un reservoir de matiere d ■ impregnation 
muni de moyens de chauffage permettant de porter et 
maintenir cette matiere a l'etat liquide et des moyens pour 
alimenter 1' enceinte de traitement en matiere 
d' impregnation liquide provenant de ce reservoir et pour 
renvoyer cete matiere dans ce reservoir a partir de 
!• enceinte de traitement. 

14. Installation selon la revendication 13, caracterisee en 
ce qu'elle comprend en outre une essoreuse centrifuge 
agencee de maniere a pouvoir recevoir ledit panier amovible 
en tant que tambour d« essorage, cette essoreuse etant munie 
de moyens de chauffage et de moyens pour recueillir la 
matiere d ' impregnation des bouchons separee de ceux-ci par 
essorage. 

15. Installation selon la revendication 13 ou la 
revendication 14, caracterisee en ce que les moyens pour 
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gtablir le vide et la pression dans 1» enceinte comprennent 
une pompe aspirante et refoulante servant ggaleroer.t a faire 
circuler la matiere d' impregnation liquide entre le 
reservoir de cette matiere et 1 'enceinte de traitement. 

16. Bouchon traite par le procede selon la revendication 1. 

17. Utilisation du bouchon selon la revendication 16 pour 
le bouchage d'une bouteille remplie d'une boisson, 
caracterisee en ce que, prealablement a la mise en place du 
bouchon dans le goulot de la bouteille, on maintient le 
bouchon a une temperature et pendant une duree suffisantes 
pour ramollir la matiere d ■ impregnation , de facon a 
conferer au bouchon une souplesse appropriee a sa mise en 
place dans le goulot. 

18. Utilisation selon la revendication 17, caracterisee en 
ce que ladite temperature est comprise entre 50 et 55 -C et 
que la duree de maintien du bouchon a cette temperature est 
d' environ 60 minutes. 

19. utilisation selon la revendication 17 ou la 
revendication 18, pour le bouchage d'une bouteille de vin, 
caracterisee en ce que, apres remplissage de la bouteille 
et immediatement avant la mise en place du bouchon dans le 
goulot, on insuffle un courant d'oxygene sur la surface 
libre du vin de facon que le volume compris entre cette 
surface et le bouchon contienne de 0,3 a 3 cm d'oxygene, 
immediatement apres la mise en place du bouchon 
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